
Queso selección carro
Queso selección carro       

Bravas recordando Picnic 
Bravas recordando Picnic       

Anchoas, mantequilla de oveja y cebollino en pan brioche 
Anchoas, mantequilla de oveja y cebollino en pan brioche 

Tosta de berenjena,  queso de cabra, pesto y culis de frutos rojos
Tosta de berenjena, queso de cabra, pesto y culis de frutos rojos  
  
Torreznos de Soria “picantitos” y con un toque de lima, para dipear con nuestro 
guacamole fresco
Torreznos de Soria “picantitos” y con un toque de lima, para dipear con nuestro 
guacamole fresco  

Ajoblanco cremoso con su sardina ahumada y granizado de mango 
Ajoblanco cremoso con su sardina ahumada y granizado de mango  
    
Cóctel de mousse de foie con yogurt de limón y frutos secos
Cóctel de mousse de foie con yogurt de limón y frutos secos   
    

Burrata, tartar de tomate y aceite de albahaca
Burrata, tartar de tomate y aceite de albahaca     
    
Flor de alcachofa confitada, escamas de almendra y aceite trufado  
Flor de alcachofa confitada, escamas de almendra y aceite trufado

Habitas baby, huevo de corral a baja temperatura y jamón ibérico
Habitas baby, huevo de corral a baja temperatura y jamón ibérico  
    
Ensalada templada de vieiras y brotes tiernos, velo de arroz, piñones tostados 
con aderezo de vinagreta de naranja.
Ensalada templada de vieiras y brotes tiernos, velo de arroz, piñones tostados 
con aderezo de vinagreta de naranja.

CONSENTIDOS DEL MAR
          
Ceviche de lubina  
Ceviche de lubina          
       
Tiradito de láminas crudas de lubina, salpicón de pimiento rojo y aliño de ají 
amarillo 
Tiradito de láminas crudas de lubina, salpicón de pimiento rojo y aliño de ají 
amarillo       

Pulpo en semi tempura con toque asiático  
Pulpo en semi tempura con toque asiático       
       
Salmón caramelizado marinado en pasta de soja fermentada, servido con patata 
baby, bimi frito y pipas de calabaza
Salmón caramelizado marinado en pasta de soja fermentada, servido con patata 
baby, bimi frito y pipas de calabaza  

Tataki de atún rojo de JC Mackintosh, algas wakame, puré de almendras y aliño 
agridulce de soja
Tataki de atún rojo de JC Mackintosh, algas wakame, puré de almendras y aliño 
agridulce de soja   

Tartar de atún rojo de JC Mackintosh 
Tartar de atún rojo de JC Mackintosh      

Solomillo de atún rojo JC Mackintosh      
Solomillo de atún rojo JC Mackintosh      
          
    
          

     
MALCRIADOS DE LA TIERRA

Steak tartar  
Steak tartar          
     
Tataki de presa ibérica, ponzu, pasta de trufa, daikon, cebollino y togarashi 
Tataki de presa ibérica, ponzu, pasta de trufa, daikon, cebollino y togarashi  
      
Costillas BBQ 
Costillas BBQ         
          
Solomillo de ternera con pimienta de frutos rojos, puré de patata montado con 
mantequilla,  cebollitas asadas, ensalada de espinaca y salsa bearnesa
Solomillo de ternera con pimienta de frutos rojos, puré de patata montado con 
mantequilla,  cebollitas asadas, ensalada de espinaca y salsa bearnesa
         

CUBIERTO 1.50?
PRECIOS IVA INCLUIDO
        

Bébete Andalucia

Vinos ligeros, 
secos, 

pulidos, 
dulces, 

espumosos, 
delicados, 

grasos, 
finos, 

estructurados, 
esenciales, 
biológicos, 

potentes, 
oxidados, 

afrutados, 
sápidos, 

persistentes, 
minerales, 

especiados, 
auténticos…. 

Carta asesorada por Fabián Villar (Back Restaurante)
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MALCRIADO

8
Favorites of the Sea

F a v o r i t e s  o f  t h e  S e a

F A V O R I T E S  O F  T H E  S E A

POSTRES
D E S S E R T S

consultar • check with the waiter 7.00 €

TINTOS

Ermita del Monte. Tempranillo y otras  IGP Sierra Norte de Sevilla 34 €

Pinchaperas. Garnacha y otras  IGP Sierra Norte de Sevilla 4.5 € / 29 €

Marruro. Cabernet Franc.  IGP Sierra Norte de Sevilla  45 €

Ingenito. Garnacha  DO Sierras de Málaga 35 €

Ramos Paul. Tempranillo  DO Sierras de Málaga 6 € / 32 €

Ramos Paul 2006 GR. Cabernet Sauvignon…  DO Sierras de Málaga 45 €

La Palmera. Syrah  DO Sierras de Málaga 40 €

Tadeo. Petit Verdot  DO Sierras de Málaga 57 €

Tesalia ARX. Syrah, Tintilla de Rota y   PVVT de Cádiz 44 €

Taberner. Syrah, Merlot y Cabernet S.  VT de Cádiz 37 €

Muñana 3 Cepas. Tempranillo, C.S. y Merlot  VT Norte de Granada 5 € / 29 €

GENEROSO Y DULCES

Manzanilla la Riva. Palomino Fino  DO Manzanilla Sanlúcar de Bda. 5 € / 29 €

Amontillado Fernando de Castilla  DO Jérez 30 €

Oloroso Fernando de Castilla  DO Jérez 30 €

Precios IVA incluido

ESPUMOSOS

Botani SM. Moscatel de Alejandría   DO Sierras de Málaga 30 €

Lumé Brut. Zalema  DO Condado de Huelva 5 € / 29 €

BLANCOS

Soplagaitas. Chadonnay y Viognier.  IGP Sierra norte de Sevilla  4.5 € / 29 €

Huerto de la Condesa. Viognier, PX…  DO Sierras de Málaga 5 € / 29 €

Cloe. Chardonnay.  DO Sierras de Málaga 4.5 € / 29 €

Botani. Moscatel de Alejandria  DO Sierras de Málaga 29 €

Voladeros. Pedro Ximenez   DO Sierras de Málaga 37 €

La Escribana. Palomino Fino  Jerez de la Frontera 38 €

Muelle de Olaso. Palomino Fino, PX…  VT de Cádiz  4.5 € / 29 €

Miut Santa Magdalena. Pedro Ximenez  DO Montilla Moriles 59 €

ROSADOS

Clavellina. Syrah  DO Condado de Huelva 4.5 € / 29 €

Los Cipreses. Garnacha  DO Sierras de Málaga 35 €


